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hier: Chiteau Duvivier

BIS 20 FRANKEN

1. Les Miiriers 2005, ADC
Coteaux Varois en Pro-
vence, Chiteau Duvivier
17 Punkte

19 Franken

Cabernet Sauvignon, Syrah
und Grenache aus biolo-
gischem Anbau. Der pur-
purfarbene Wein zeigt an-
fanglich reduktive Noten
und sollte dekantiert wer-
den. Danach &ffnet er sich
und gefillt mit Aromen von
roten Beeren und diskreter
Eiche. Im Geschmack grad-
linig, mit feinem Tannin, le-
bendiger Saure und einem
langen Abgang. Elegant und
ausgewogen,

Delinat, Horn,

Tel 071227 63 00,
www.delinat.com

&, Cuvée Tradition 2005,
ADC Cétes de Provence,
Domaine La Tour de Vidaux
16 Punkte

16,50 Franken

Grenache, Syrah, Cabernet
Sauvignon und Carignan,
wiederum biologisch ge-
wachsen. Verhaltenes, un-
pritentitses Bouguet, Kir-
schen, Lorbeer; im Gaumen
mittelgewichtig, dicht, kraf-
tiges, etwas pelziges Tannin;
ein Hauch von Bitterkeit im
alkoholbetonten Abgang.
Priignanter Esswein.

Delinat, Horn

2.Chateau Revelette 2004,
AOC Coteaux d'Aix en
Provence

16.5 Punkte

15.80 Franken

Assemblage von Grenache,
Syrah und Cabernet Sauvig-
non aus biologischem An-
bau, Vinifikation in Beton-
eiern. In der Nase nach Be-
liiftung Provence-Kriiuter;
im Gaumen mittelgewich-
tig, prisente Sdure, sanft
bittere Tannine; trocknet
noch leicht im Abgang. Fri-
scher, authentischer Wein
mit prazisem Profil.

Les Vins d'auteurs,
St.Gallen,

Tel 071 244 90 20,
www.lesvins.ch

5. Chéateau Saint-Julien
2003, AOC Coteaux Varois
16 Punkte

19.20 Franken

Syrah, Grenache und Caber-
net Sauvignon. Im Bouquet
reife Fruchtnoten, auch et-
was vegetal, spiirbar Syrah;
weiche Fiille im Gaumen,
prasente Saure, Frucht- und
Alkoholsiisse, gut inte-
griertes, kriiftiges Tannin;
mittlere Linge. Gradliniger,
ausgewogener Wein.

Jakob Spengler Weine,
Ziirich, Tel 044 242 35 75,
spenglerweinea
bluewin.ch

EBENFALLS EMPFEHLENSWERT:
Merlot 2005, Vin de Pays du Var, Domaine de Triennes, 15.5 Punkte,
16.60 Franken, www.siebe-dupf.ch

EOMAINT
RicyieAty

* 3. Cuvée Tradition 2005,
AOC Cétes de Provence,
Domaine Richeaume
16.5 Punkte
18.50 Franken
Grenache, Carignan, Cin-
sault, biologisch angebaut,
ergeben Richeaumes klas-
sischen Provence-Wein. An-
fanglich etwas animalisch,
nach Luftzufuhr sehr Pro-
vence-wiirzig mit frischer
rotbeeriger Frucht; im Gau-
men gradlinig und straff ge-
baut, prisentes Tannin, klar
und priizis. Ein sehr ausge-
wogener, unaufdringlicher
Wein, der sich wie von selbst
trinkt.

Martel, St. Gallen,
Tel 071226 9400,
www.martel.ch

6. Les Hirondelles 2006,
Vin de Pays du Var,
Chateau Duvivier

16 Punkte

18.50 Franken

Syrah, Carignan,Cabernet
Sauvignon. Im mediterran
angehauchten Bouguet rote
Friichte, Cassis, Zedern-
holz, Barrique; im Gaumen
weicher Fluss, sanfte Tan-
nine, prisente Saure; mitt-
lere Lange. Eleganter, trink-
freundlicher, wenn auch
einfach gestrickter Wein.
Delinat, Horn

Die Weine wurden blind verkostet und nach der 20-Punkte-Skala bewertet, 14 bis 14
Punkte bedeuten «gut»; 16 bis 18 «sehr gut»; liber 18 Punkte «hervorragends,

!
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AB 20 FRANKEN

| 1.Cuvée Columelle 2004,
ADC Cétes de Provence,
Domaine Richeaume

17.5 Punkte

32 Franken

Cabernet Sauvignon und
Syrah, biologisch angebaut.
In der Nase anfinglich
leichte Hefenote, Konfekt,
dann der Duftstrauss der
Garrique, tiefgriindig; im
Geschmack geners, mar-
kantes, reifes Tannin, pri-
sente Sdure, viel Fruchtsiis-
se; kraftvolles, langes Fina-
le. Ein edler, komplexer, ele-
ganter Wein,

Martel, St. Gallen

2. Clos Victoire 2003, AOC
Coteaux d'Aix en
Provence, Chiteau
Calissanne

17 Punkte

25.80 Franken

Syrah und Cabernet Sauvig-
non. Rauchiges Bouquet mit
Leder- und Réistaromen, in-
tensiv wiirzig, frische, rot-
beerige Frucht, tiefgriindig;
im Geschmack kriftige
Struktur, prisente S#ure,
aromatisch, krniges, reifes
Tannin; gute Linge. Ein ele-
ganter, ausgewogener Wein,
dekantieren,

Gil Vins, Birmensdorf,

Tel 04477771 91,
www.gilvins.ch

gischem Anbau. Im Bou-
quet noch verschlossen, ro-
te und schwarze Friichte,
wiirzig, tiefgriindig, frisch
und lebendig; im Gaumen
dicht gebaut, prisente Séu-
re; lang mit Tanninreserve.
Eleganter, reifebediirftiger
Wein, der noch zulegen
kann, dekantieren.

Les Vins d'auteurs,
St.Gallen,

Tel 071 244 90 20,
www.lesvins.ch

3. Syrah Cuvée Cyrano
2003, Vin de Pays du Var,
Routas Murray Family

17 Punkte

27.70 Franken

In der Nase auffallende
Holzprigung, Leder, alko-
holbetont, dahinter Garri-
gue-Wiirze, schwarze Scho-
kolade; im Gaumen dicht,
kraftvoll, viel Stoff, kon-
zentriert, spiirbares Holz,
leicht trocknendes Tannin,
prdsente Siure, alkohol-
reich; langes Finale. Ein
kraftvoller, wuchtiger und
dennoch gefilliger Syrah.
Jakob Spengler Weine,
Ziirich

Menthol, Eukalyptus, wiir-
zig, Leder, tiefgriindig, ja
animalisch; im Gaumen
mittelgewichtig, markantes
Tannin, sdurebetont, viel
Struktur, eher wenig Frucht.
Eigenwilliger, traditio-
neller, jahrgangsgeprigter
Wein.

Jakob Spengler Weine,
Ziirich

EBENFALLS EMPFEHLENSWERT:
Rimauresq 2003, Cru classé AOC Cétes de Provence, Domaine de Rimauresq, 16.5
Punkte, 24.50 Franken, Reichmuth, Zrich, Tel D44 248 35 35, www.reichmuth.ch
Solstice 2005, AOC Les Baux de Provence, Domaine de Lauziéres, 16 Punkte,

| 24.20 Franken, www.lauzieres.com
Clos de la Truffiére 2004, AOC Coteausx Varois en Provence, Domaine du Deffends,
15.5 Punkte, 24 Franken, spenglerweineebluewin.ch

4. Le Grand Rouge 2004, 5. Les Hauts de Ser 2003, 6. 5t. Auguste 2004, Vin
AOC Coteaux d'Aixen Pro-  ADC Cétes de Provence, du Pays de Var, Domaine
vence, Cha Revelette  Domaine de Saint-Ser de Triennes

17 Punkte 17 Punkte 16.5 Punkte

29.50 Franken 33 Franken 20.30 Franken

Syrah, Cabernet Sauvig- Syrah, Cabernet Sauvig- Cabernet, Syrah und Mer-
non, Grenache aus biolo- non. Gereiftes Bouquet: lot, Im B quet spiirbare

Holzpragung, braucht Luft,
dann zeigt sich die reife
Provence-Wiirze; im Gau-
men dicht strukturiert,
kriftiges Tannin, gute Liin-
ge, Fruchtsiisse im Abgang.
Solider, eigenstindiger
Wein, Joint-Venture von
Aubert de Villaine (Roma-
née Conti) und Jacques
Seysses (Domaine Dujac).
Siebe Dupf Weine, Liestal,
Tel 061921 1333,
www.siebe-dupf.ch



